Seidel & Co Catering GmbH

-ND SPECIA
29, JANUAR - 28 MARZ

Ab Ende Januar bis Ende Marz bieten wir an jedem Wochenen-
de ein besonderes 3-Gang-Menu an. Selbstverstandlich kdnnen Sie
auch nur einen Hauptgang bestellen. Und das Beste: Schon ab 2
Portionen kénnen Sie sich am Wochenende verwdhnen lassen.

Jedes Menu besteht aus einer Vorspeise, einem Hauptgang und
einem Dessert im Glaschen.

Alternativ zu der Vorspeise kdénnen Sie auch einen gemischten
Salat oder eine Rheingauer Kartoffelcremesuppe (beides vegeta-
risch) bekommen. Der Menupreis reduziert sich dann um 2,00 EUR.

Méchten Sie das Menu um einen Beilagensalat oder eine Suppe
erganzen, berechnen wir hierfur einen Aufschlag von 4,00 EUR.

Gerne informieren wir Sie Uber eine vegetarische Alternative.
Die Preise sind Abholpreise (bei uns in Bad Soden) zuziiglich 7 % MwSt.

29.- 31. Januar

VORSPEISE

Krabbencocktail | Shrimps | Gemuse | CocktailsoBe | Zitrone
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG

Wildgulasch | Pfifferlinge | Johannisbeergelee |
Rahmwirsing | Semmelserviettenknodel

DESSERT

Hessisches Tiramisu | Apfel |
Zimt | Orangenlikor

Meniipreis pro Person: 32,00 EUR
(hur Hauptgang: 20,00 EUR)

Preise zzgl. 7 % MwSt.



Seidel & Co Catering GmbH

05.- 07. Februar

VORSPEISE

Fischterrine | Zander | Lachs | Krauter | Dillschmand | bunte Blattsalate
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG
Rinderroulade | Speck | Zwiebeln | Gewurz-Apfel-Rotkohl | handgedrehte KartoffelkloBe

DESSERT
Birne Helene | Birnenragout | Vanillecreme | SchokoladensoBe

Menlipreis pro Person 28,00 EUR
(nur Hauptgang 16,00 EUR)

12.-14. Februar
VORSPEISE

Caprese | Tomaten | Buffelmozzarella | Basilikum
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG
Sizilianische Schweinelendchen | Oliven | Strauchtomaten | Krauter | Mediterranes OfengemUse | Rosmarinkartoffeln

DESSERT

Panna Cotta | Himbeermark

Menlipreis pro Person 29,00 EUR
(nur Hauptgang 17,00 EUR)

19.- 21. Februar
VORSPEISE

Raucherlachs | mildgerauchert | Senf-Dill-SoBe | Pflicksalat
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG

Rinderbackchen | geschmort | Rotwein | Thymian | Rosmarin | Bohnen & Speck | Kartoffelgratin

DESSERT

Mousse au chocolat | dunkle Schokolade | Sahne

Meniipreis pro Person 34,00 EUR
(nur Hauptgang 22,00 EUR)

Preise zzgl. 7 % MwSt.
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26.- 28. Februar

VORSPEISE

Antipastigemiise | Zucchinis | Auberginen | Paprika |
Pilze | Olivendl | Rucola
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG

Saltimbocca | Kalb | Salbei | Landschinken | WeiBweinsoBe |
Blattspinat | Parmesankartoffeln

DESSERT

Tiramisu | Mascarpone | Loffelbisquit | Amaretto | Kakao

Meniipreis pro Person 34,00 EUR
(hur Hauptgang 22,00 EUR)

05.- 07. Marz

VORSPEISE

Raucherlachstatar | Lauchzwiebeln | Kapern | Olivenol | PAllcksalat
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG

Boeuf Stroganoff | Steakhufte | Champignons | Zwiebeln | Ingwerkarotten | Spatzle

DESSERT
Schwarzwaldbecher | Quark | Kirschen | Vanille | Zartbitterschokolade

Meniipreis pro Person 31,00 EUR
(nur Hauptgang 19,00 EUR)

12.-14. Marz
VORSPEISE

Vitello Tonnatao | Kalbfleisch | Thunfischdressing | Kapern | Rucola
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG
Gegrillte Maispoularde | Rosmarin | Oliven | Knoblauch | PortweinsoBe | Peperonata | Polentataler

DESSERT

Mangomousse | Mangoragout | Joghurt

Menipreis pro Person 31,00 EUR
(nur Hauptgang 17,00 EUR)
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19.- 21. Marz

VORSPEISE

Gebratene Garnelen | Knoblauch | Canteloup Melone | Rucola
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG
Rinderschmorbraten | Rotwein | GewUrz-Apfel-Rotkohl | handgedrehte KartoffelkloBe

DESSERT
Rote Griitze | VanillesoBe

Menlipreis pro Person 29,00 EUR
(nur Hauptgang 16,00 EUR)

26.-28. Marz
VORSPEISE

Melone & Schinken | zweierlei Melone | Landschinken | Mozzarellakugeln | Rucola
Brot im Beutel | Krauterquark

HAUPTGANG
Zircher Geschnetzeltes | Kalbfleisch | Champignons | Rahm | WeiBwein | Mandelbrokkoli | Spatzle

DESSERT

Orangencreme | geschichtet | Crespelle

Menlpreis pro Person 30,00 EUR
(nur Hauptgang 16,00 EUR)
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Preise zzgl. 7 % MwSt.



Das Weekend-Special kbnnen Sie an jedem Freitag- und Samstagabend sowie Samstag- und Sonntagmittag bestel-
len. Eine Bestellung bendtigen wir bitte jeweils donnerstags vor dem WWochenende bis um 14.00 Uhr. Kurzfristigere
Bestellungen nach Absprache.

Die Preise sind Abholpreise (bei uns in Bad Soden) zuziiglich 7 % MwSt. auf Speisen, 19% MwSt. auf Fahrtkosten
und sonntags erheben wir einen kleinen Aufschlag von 10%.

Abholung: Freitag 17.00-18.00 Uhr, Samstag 11.00-18.00 Uhr, Sonntag 11.00- 12.00 Uhr
Lieferung gegen Aufpreis ist naturlich moglich.
Ausgabe:

Die Speisen werden ab 4 Portionen warm in Rechauds ausgegeben bzw. geliefert. Unter 4 Portionen geben wir den
Hauptgang in Mehrwegbehaltern aus und Sie erwarmen die Speisen ganz einfach bei sich zu Hause. \Winschen Sie
auch unter 4 Portionen warme Ausgabe im Rechaud berechnen wir hierfur 5 EUR.

Lieferkosten:

Der erste Preis gilt fur Lieferungen Freitag & Samstag, der zweite Preis fur Lieferungen am Sonntag. Der Preis gilt fur
die einfache Fahrt (Anlieferung), fGr die Abholung wird ein vergunstigter Preis berechnet oder Sie bringen die Sachen
einfach selbst wieder bei uns vorbei.

Bad Soden, Sulzbach, Schwalbach, Eschborn: 15,00 / 20,00 EUR
Konigstein, Kronberg, Steinbach, Kelkheim, Liederbach,

Unterliederbach, Sossenheim, Rodelheim, Hochst: 20,00 / 25,00 EUR
Hofheim, Kriftel, Zeilsheim, Hattersheim, Oberursel, Steinbach: 25,00 / 30,00 EUR
Eppstein, Glashutten, SchloBborn, WeiBkirchen, Bad Homburg, Frankfurt Stadtmitte: .~ 30,00 / 35,00 EUR

Weitere Orte auf Anfrage.

Naturlich liefern wir auch Geschirr, Besteck, Glaser, Mobiliar, Tischwasche und vieles mehr. Ein komplettes Programm
finden Sie auf unserer Homepage.

Samtliche Preise zuzuglich der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Es gelten unsere AGB die Sie auf unserer Homepage www.partycompany.de finden.

Bestellung und weitere Informationen unter:
www.partycompany.de
info@partycompany.de

Event-Buro Bad Soden 06196-764165-0



