Seidel & Co Catering GmbH

MU T TERTAG ToG0

Abholen und GenieB3en
07. - 09. Mai 2021

\Wir sind auch in diesen besonderen Zeiten fur Sie da und haben Ihnen
fur den Muttertag ein tolles Menu und einen schonen Brunch zusammengestellt.
GenieBen Sie die Zeit mit Ihrer Liebsten zu Hause und bestellen Sie
lhren Muttertagsgenuss ganz bequem bei der PartyCompany.



Muttertags-Menu Muttertags-Brunch

07. - 09. Mai 2021 09. Mai 2021
VORSPEISENTELLER Ofenfrische Brotchen, Mini-Laugengeback und Mini-Croissants
Frahlingsteller SUBrahmbutter und Frischkase

Antipastigemuse | Tabouleh-Salat | Risottoballchen | Tomatensugo | Pamesanchip Kirsch- und Aprikosenkonfitire, Nutella

DAZU REICHEN WIR Gekochter Landschinken, Bauernsalami sowie 2 Sorten Kase
Brot im Beutel | Krauterquark

Couscous mit Minze & Antipasti

HAUPTGANG
. . Raucherlachs mit Sahne-Meerrettich & Garnelencocktail im Glaschen
Hessisches Saltimbocca
Kalb | Landschinken | Salbei | KrautersoBe | Spargelgemuse | Caprese - Tomate - Mozzarella und frisches Basilikum

gebratene Risoleekartoffeln Melonenspalten mit gerduchertem Schinken

Statt der Saltimbocca bereiten wir auch gerne Norwegische Lachsfilets zu,

statt dem Spargelgemuse auch Bohnen im Speckmantel Ruhrei dazu Grilltomaten und gebratene Champignons

DESSERTTELLER Frahlingsquiche mit Spargel, Krautern und Ricotta
Mangomousse | Knusper-Nougat | Rhabarber-Erdbeer-Ragout | Belgische Waffeln mit Ahornsirup i
Vanille-Minz-Schmand >

Kokosmilchreis mit Beerengrutze
Menupreis 38,00 EUR

(nur Hauptgang 20,00 EUR) Naturjoghurt mit Honig im Glaschen und Knuspermusli

Obstsalat
Mini-Plundergeback

ALTERNATIVEN ZU BESTELLEN

Gemischter Salat — 4,50 EUR
Feine Blattsalate | angemachte Karotten-, Kraut- & Gurken |
Tomate | Paprika | Radieschenscheiben | frische Krauter | Vinaigrette

Buffetpreis pro Person 25,00 EUR

Spargelsuppe — 4,50 EUR
Riesling | Rahm | Barlauchnocken

Griine SoBBe — 12,00 EUR
7-Krauter | hartgekochte Bio-Eier | Kartoffeln von Uhrig's Hofladen in Sulzbach

Hessischer Stangenspargel (350 g) — 20,00 EUR
Zweierlei Schinken | Sauce Hollandaise | kleine Pellkartoffeln

Rhabarber-Erdbeerragout — 4,50 EUR
Vanille | Joghurtcreme

Preise zzgl. 7% MwSt Preise zzgl. 7% MwSt



Getrankeempfehlung

Grauer Burgunder trocken, HeinrichGies,Pfalz __ 0,75( 10,00 EUR
Im Bouquet fruchtige Aromen von reifen Birnen und Pfirsich.

Merlot Rosé trocken, Heinrich Gies, Pfalz 0751 10,00 EUR
Duftet nach roten Fruchten, am Gaumen saftig und mit einem hohen Trinkfluss.

Sekt SchloB Vaux Cuvée brut, Rheingau, klassische Flaschengarung

0,375 10,00 EUR
0751 14,00 EUR

Traublein von der SektmanufakturSchloBvVaux __ 0,751 9,00 EUR

Eine alkoholfreie Komposition aus Traube, Johannisbeere und Malz.
Ein Genuss-Spektrum aus Wurze, zurlckhaltender SuBe & belebender Perlage.

Getrankepreise zuziiglich 19% MwSt.

Das Kleingedruckte

Bestellung:

Eine Bestellung bendtigen wir bitte bis zum Mittwoch, den 05.05.2021 bis 14.00 Uhr.
Kurzfristigere Bestellungen nach Absprache - bitte rufen Sie uns hierfur einfach an.
Abholung:

Unsere Klche befindet sich in der Sulzbacher StraBe 3 in Bad Soden. Parken im Hof ist fur
die Abholung méglich. Wir beachten alle geltenden Hygiene- und Abstandregeln.

Unsere Angebote kénnen wie folgt abgeholt werden:

Freitag & Samstag: 11.00 - 12.00 Uhr & 17.00 - 18.00 Uhr
Muttertag: 09.00 - 18.00 Uhr

Die Preise sind Abholpreise (bei uns in Bad Soden)
zuzuglich 7 % MwSt. auf Speisen und 19% auf Getranke.

Ausgabe:

Ab 100 EUR Umsatz geben wir die warmen Speisen beim MenU in Rechauds mit Brenn-
pasten aus. Alternativ geben wir den Hauptgang in Mehrwegbehaltern aus und Sie
erwarmen die Speisen nochmals ganz einfach bei sich zu Hause. Wunschen Sie unter
dem Mindestumsatz eine Ausgabe in Rechauds mit Brennpaste berechnen wir hierfur
einen kleinen Kostenbeitrag von 10,00 EUR. Die kalten Speisen werden auf Porzellantel-
lern, und in Porzellanschalchen und Glaschen angerichtet. Alles ganz nachhaltig

ohne Verpackungsmull

Es gelten unsere AGB die Sie auf unserer Homepage finden www.partycompany.de



