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Der Empfang 
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Der Empfang findet nach der Kirche oder dem 
Standesamt statt. Ihre Gäste werden nach der Ze-
remonie von der PartyCompany mit leckeren klei-
nen Snacks und gekühlten Getränken verwöhnt. 
Ein gelungener Empfang!

■ Kleine feine Snacks und 
 Kuchen
■ Vorgekühlte Getränke
■ Frisch zubereiteter Kaffee
■ Mobiliar wie Stehtische 
 und Getränketische
■ Sekt- und Wassergläser 

Wort“ geben, liefern wir an 
und bauen auf. Danach ver-
lassen wir den Festplatz be-
senrein und entsorgen auch 
den Müll. Sie müssen sich 
um nichts kümmern. 

An Ihrem Empfang können 
wir Ihnen zum Beispiel fol-
gende kulinarische Höhe-
punkte servieren:

■ Canapé mit norwegi-
 schem Räucherlachs und
 Senf-Dill-Topping
■ Mini-Tartelette mit 
 Parmaschinken, Pesto 
 und Parmesanstift
■ Blätterteiggebäck mit 
 Schinken und Käse gefüllt

 und bei Bedarf Teller, 
 Kaffeetassen etc.
■ Schirme & Pavillons
■ Servicepersonal

Während Sie sich das „Ja 
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Auch während der Hochzeitsfeier lässt Sie das Team 
der PartyCompany nicht alleine. Egal ob Sie in einer 
Burgruine, einem Schloß, in einem Zelt oder im Ge-
meindezentrum feiern. Wir verzaubern Sie und Ihre 
Gäste und sorgen für einen perfekten Abend.

Bei einem Termin vor Ort le-
gen wir mit Ihnen zusammen 
den Ablauf des Abends fest. 
Alles wird im Detail bespro-
chen, um nichts dem Zufall 
zu überlassen. Auch für aus-
gefallene Ideen finden wir 
sicher eine Lösung.

Wir bieten Ihnen auf Wunsch 
ein Rundum-Sorglos-Paket 
an, von welchem Sie natür-
lich auch nur Teilbereiche in 
Anspruch nehmen können:

■ Kreative & anspruchvolle 
 Menüs und Buffets; klas-
 sisch, themenbezogen 
 oder mit Front-Cooking 
 – alles ist machbar
■ Softdrinks, Weine, Sekt 
 und Bier
■ Cocktails
■ Kaffee & Espresso
■ Geschirr, Besteck und 
 Gläser – natürlich neh-
 men wir alles ungespült 
 zurück
■ Mobiliar wie Tische, 
 Stühle & Stehtische
■ Theken, Arbeitstische, 
 Kühltruhen etc.

Die Hochzeitsfeier

■ Servicepersonal
■ Tischwäsche und 
 Tischdekoration
■ Wir helfen mit Ideen bei 
 Locations & Künstlern

In der Regel bauen wir am 
Tag vor der Feier alles auf 
und decken die Tische ein. 
Am Veranstaltungstag wird 
von uns noch einmal alles 
überprüft, bevor es pünktlich 
und mit größter Sorgfalt los-
geht.

Bei einem Welcome-Drink 
und einigen kleinen Snacks 
können Sie in aller Ruhe Ihre 
Gäste begrüßen, bevor Sie 
sich bei einem Buffet oder 
Menü kulinarisch verwöhnen 
lassen. Natürlich kann man 
auch kombinieren und einige 
Speisen servieren lassen und 
andere als Buffet reichen.

Auf Wunsch ist bei größe-
ren Veranstaltungen ein Ver-
anstaltungsleiter für Sie als 
Ansprechpartner anwesend, 
der für einen reibungslosen 
Ablauf sorgt.

Nach der Feier werden wir am 
nächsten Tag alles abbauen 
und besenrein hinterlassen, 
damit es eine Traumhochzeit 
für Sie bleibt.

Einige kulinarische Ideen:

■ Gambas mit gerösteten 
 Pinienkernen in Pesto-
 Kräuter-Öl
■ Rinderfilet im Blätterteig-
 nest mit Balsamicojus 
 dazu feine Möhrchen, 
 Zuckerschoten und frit-
 tierte Streifen der 
 Knollensellerie sowie 
 rotes Zwiebelkonfit
■ Pyramide von weißem 
 Schokoladenmousse mit 
 Himbeermark im Kern
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Büro

Sperlingsweg 2
61462 Königstein im Taunus
Fon 06174-930982
Fax 06174-930981

Küche/Lager

Sulzbacher Str. 3
65812 Bad Soden am Taunus
Fon 06196-642426
E-Mail: info@partycompany.de
www.partycompany.de

Bei allen folgenden Punkten steht Ihnen das Team der Party-
Company jederzeit mit Rat und Tat zur Verfügung. Wir helfen 
Ihnen bei der Planung und organisieren - wenn Sie wollen - Ihr 
Event von A-Z, natürlich auf Wunsch auch nur Teilbereiche. Wir 
freuen uns auf Ihren Anruf.

Hier die Checkliste für Ihre Hochzeitsvorbereitungen

■  Stilrichtung der Hochzeit
■  Location festlegen & buchen
■  Gästeliste zusammenstellen
■  Budgetplanung vornehmen
■  Das Kulinarische
■  Getränke
■  Gedecke
■  Veranstaltungsablauf
■  Servicepersonal
■  Mobiliar
■  Tischwäsche
■  Tischordnung
■  Tischdekoration
■  Raumdekoration
■  Künstler
■  Fotograf
■  Kinderbetreuung
■  Behördliche Genehmigung & Nachbarn
■  Garderobe
■ Müllbeseitigung & Stromversorgung
■  Anfahrtsmöglichkeit der Lieferanten
■  Taxen
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