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Landhausbuffet – Zum Vesper 

 

 
 

Kartoffelsalat mit ausgelassenem Speck und Zwiebeln 
und mit Brühe, Öl und Essig angemacht 

Klassischer bunter Nudelsalat mit Erbsen und Joghurt 

Gurkensalat mit Dilldressing 

Schweizer Wurstsalat mit Käse 

Vesperplatte mit Südtiroler Bauernspeck, Schinken, 
Mettenden, Presskopf, Blut und Leberwurst 

Essiggurken & mittelscharfer Senf 

Hartkäse, Tortenbrie und Handkäse mit Musik 

Ofenfrisches Bauernbrot, kleine Brötchen & Laugengebäck 
dazu Salzbutter, Schmalz im Steinguttöpfchen und Kressequark 

 

 

 

Heiße Fleischwurst 

Heißer mittelgrober Fleischkäse 

 

 

 

Rote Beerengrütze mit Vanillesoße 

Quarkcreme mit Mandarinen 
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Landhausbuffet - Scheunenfest 

 

 
 
 

Fleischtomatensalat mit Staudensellerie und Zwiebeln 

Kartoffel-Speck-Salat mit Gurken und Radieschen 

Karotten-Apfel-Salat in leichter Vinaigrette 

Rote Beete-Salat mit Äpfeln 

Hausmacher Wurst- und Bratenspezialitäten 

Schinkenvariation aus deutschem Lande mit Remoulade 

Glasierte Hähnchenschlegel und Hackfleischbällchen 

Ofenfrisches Bauernbrot, kleine Brötchen & Laugengebäck 
dazu Schmalz im Steinguttöpfchen und Kressequark 

 

Gekochte Frankfurter Rippchen, kleine Wellwürste, Blutwürste und Rindswürste 
auf Apfelweinsauerkraut serviert 

Mittelscharfer Senf und süßer Senf 

Selbstgemachte Frikadellen mit gewürfeltem Apfel und Schlotten 
dazu eine Rotwein-Zwiebel-Soße 

Schnittlauchpüree 

 

Apfelkompott mit Rosinen & Mandeln 

Quarkcreme mit Vanille und Pflaumen 

 

 

 

Käseplatte mit Trauben und Baguette 
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Landhausbuffet – Rustikale Schmankerl 

 

 

Salatbar mit frischen Blattsalaten aus Holzschalen 

Dressingstation mit Kartoffeldressing, Joghurt-Kräuter-Dressing 
sowie Dressing aus Haselnussöl & Himbeeressig 

Dazu eine Vielzahl an Weckgläsern mit delikatem Inhalt: 
Tomaten, Paprika, Kohlrabi, Gurke und marinierte Zucchiniwürfel 
verschiedene Nüsse und Körner, Rote Beete, kross gebratene Croutons, 
Fruchtfilets und würzige Käsewürfel 

Kartoffel-Rauke-Salat mit Katenschinkenwürfeln und Walnussöl 

Metzgersülze mit Zwiebelvinaigrette 

Glasierter Kasseler und Schweinerücken mit Honig-Tomaten-Dipp 

Gekochte Eier mit Frankfurter Grünen Soße 

Ofenfrisches Bauernbrot, kleine Brötchen & Laugengebäck 
dazu Schmalz im Steinguttöpfchen und Kressequark 

 

Apfelweinbraten vom Schweinenacken 

Putengeschnetzeltes mit Estragon, Champignons und Lauch 

Semmelknödel & Spätzle 

Schnippelbohnen mit Speck und Zwiebeln 

Gratinierter Blumenkohl 

 

Apfelweincreme 

Beerenragout mit Bourbon-Vanille-Schmand 

 

Käseplatte mit Trauben und Baguette 
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Landhausbuffet – Eine Landpartie 

 

 

Salat aus bunten Linsen mit Kerbel, Petersilie und Meerrettichcreme 

Pellkartoffelsalat mit Schnittlauch, Gurke und Senf-Schmand 

Rapunzelsalat mit ausgelassenem Speck, Graubrotcroutons und Kartoffeldressing 

Salat aus dreierlei von der Wurst mit Essiggurken, Lauch und Kräutern 

Rosa gebratenes Roastbeef, gekräuterter Schweinebraten, 
Winzerschinken und Buchenholzschinken vom Holzbrett 
mit Essiggemüse und Sauce Remoulade 

Winzer Zwiebelkuchen 

Hering in einer Rotwein-Gewürzmarinade 

Ofenfrisches Bauernbrot, kleine Brötchen & Laugengebäck 
dazu Schmalz im Steinguttöpfchen und Kressequark 

 

Im Wurzelsud gekochter Tafelspitz mit Grüner Soße und Meerrettichsoße 

Pochierter Kabeljau in Sauerampfersoße 

Rieslingkraut  &  Möhrchen mit Akazienhonig 

Petersilienkartoffeln  &  Reis 

 

Buttermilchcreme mit Beeren 

Mousse au chocolat 

 

 

Süppchen der Frankfurter Grünen Soße 

 

 

Käseplatte mit Trauben und Baguette 
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Landhausbuffet - Erntedank 

 

 

Viele kleine Schüsseln, Schalen und Körbe auf den Tischen verteilt 

Selbstgebackene Haferkekse 

Herzhafte Variation mit 
Spundekäse, Handkäse, Schneegestöber,  
Bergkäse, Schmalz und Mettwürste 

Gemüsesticks mit Kräuterquark 

Quiche-Duett vom Holzbrett 
Kürbis & Pfifferlinge 

Große Auswahl aus unserer Backstube 
mit verschiedenen Bauernbroten, 
Brötchen und Laugengebäck 
dazu Rahmquark mit frischen Wiesenkräutern, 
gesalzene Butter und Tomatencreme 

 

 

 

Wildschweinbraten mit Maronen & Pflaumen in kräftiger Soße 
oder 
Gulasch vom Taunuswild mit Pfifferlingen, vielen Kräutern & Preiselbeeren 

Spanferkelrollbraten in Malzbiersoße 

Serviettenknödel & Schupfnudeln 

Apfelrotkraut & Rosenkohl 

 

Apfel-Tiramisu im Gläschen 

Salat von frischen Früchten im Gläschen 

Blechkuchenstücke mit Obst 

 

 


